Biichette au Iait mélange

Compote de pommes

Midi - RESTAURANT SCOLAIRE DU GUA
Menu du Lundi 4 Mars au Vendredi 8 Mars 2024

Chiffonnade de batavia
fromagére , Chiffonnade de
batavia fromagére

édoine mayonnaise

.
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Omelette Bio a emmental et
aux fines herbes , Omelette Bio A
Pemmental et aux fines herbes

Sauté de pore , Sauté de pore

Petits pois et carottes , Petits T I
¥ o Tortis Bio , Tortis Bio

pois ef carottes
Yaourt nature Bio , Yaourt i 2 i ;
i, Fomme noire , Tomme noire
nature Bio :
Fruit HVE de saison , Fruit de

satson— @59.%\".

Banpane au caramel , Banane au
caramel
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| Vendiedi 8 Mass.

Salade de pommes de terre

Filet de colin MSC a la
Bordelaise , Filet de colin MSC a
la Bordelaise

Fruit de saison




Midi - RESTAURANT SCOLAIRE DU GUA
Menu du Lundi 11 Mars au Vendredi 15 Mars 2024

Potage aux poireauy et pomimes
de terre
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i Salade de pépinettes Bio a la

1

. mimolette
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Curry de légumes aux pois Poisson MSC pané | Poisson
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Brocolis Riz Bio i Epinards Bio , Sauce béchamel
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Gouda . Tomme blanche
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Clémentine Bio Fromage blanc au miel ' Cake chevalier du chef . Fruit de saison
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Midi - RESTAURANT SCOLAIRE DU GUA
Menu du Lundi 18 Mars au Vendredi 22 Mars 2024

Repas végétarien :
. MadiloMas 0 Jeudi 21 Mans

Betteraves rouges Bio Potage de légumes Céleri rémoulade Chou blanc Bio , Sauce coleslaw

Péche du jour , Sauce a
) I'échalote

Colombo de poulet navets ¢t
L patate douce

[
:
'
brmmmeeccccmmmme e — e ——-———————
1
[
[
[
1
[
[

Semoule Bio

Caroties au cumin Riz Bio

Tomme noire : Mimolette Emmental Brie
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Coupe 4 la banane et an v : . s :
P i Fromage blane 2 la cassonade Quatre quart du chel Fruit de saison
chocolat : =
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Midi - RESTAURANT SCOLAIRE DU GUA ot

Menu du Lundi 25 Mars au Vendredi 29 Mars 2024

Repas a théme : Mardi gras Repas végétarien
MardiooMars - ne - Tendi 28 Mars di
. : Chiffonnade de salade verte Bio i+ Taboulé , Taboulé a la semoule
Choux~fleurs mimosa % Concombres Bulgare ! .
aux crofitons ; : bio
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4 ; . Poisson MSC meuniere , Poisson

Steak burger de veau Blanguctte de haricots Blancs e i

: ! MSC meuniére
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Brocolis Bio gratinés Riz Bio H Haricots verts Bio
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Bleu ., Bleu Yaourt nature ; Yaourt nature Bio
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Suisse sucré Crépe au suere du chef Fromage blanc aux fruits : Salade de fruits
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Midi - RESTAURANT SCOLAIRE DU GUA
Menu du Mardi 2 Avril au Vendredi 5 Avril 2024

menu local bas carbonne Repas végétarien
di2Avril
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: Carottes Bio rapées : Salade de mais et radis : Friand au fromage
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: Cari de poulet ' Jmelette fromagére ' éche du jour , Sauce ciboulette
i ( le poulet Omelette | o : Péche du j N boulett
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‘ Haricots beurre persilics . Coquillettes Bio : Choux fleurs Bio
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; Vache picon , Vache picon ' Buchette de Chévre : Gouda
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: romage blane au mie i Mousse au chocola : Salade de fruits
: F ge bl 1 ' M hocolat ‘ Salade de fruit
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Midi - RESTAURANT SCOLAIRE DU GUA
Menu du Lundi 8 Avril au Vendredi 12 Avril 2024

Repas végétarien
Joudi 1L Aviil

medievale

. Chiffonnade de salade verte et . 4 o 1o Salade de lentilles a ['echalotes , |

Radis rose , Beurre . ' Carottes Bio rapées " . J
croutons : Salade de lentilles a Pechalotes
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e ‘ . I Poulet aux herbes de Provence, |

Chipolatas aux herbes ' Carbonara du maraicher 5 A . . T

! Poulet aux herbes de Provence |
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Carottes Bio braisées Pommes de terve vapeur ' Coquillettes Bio : Chou blanc , Chon blane '
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Brie Cantal AQP i Yaourt nature Bio i« Vache picon , Vache picon ,
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